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PROSES PENGENDALl%ﬁFD A?@\“,ﬂr w#!AH DITUAI MELIPUT!
SEMUA AKTIVITI BER AR! PENUAIAN HINGGA KEPADA PEMASARAN

Pra Penyejukan Pembersihan Pemprosesan Pembungkusan Penyimpanan Pemasaran



. Pengurusan
Pengendalian

Merujuk kepada Iﬂ_ aSte_rqu@iaktiviti -

aktiviti yang berlaku sejurus selepas

PENUAIAN

untuk memastikan produk berada
pada tahap terbaik ketika sampai kepada
pelanggan.
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Dianggarkan pada tahun 2050, populasi dunia akan
menigkat dari 7.8 billion kepada 9.7 billion.

Permintaan terhadap makanan dijangka akan meningkat
19% kepada 98% pada tahun 2050.

Ini menjadikanvbidang pertanian satu sektor yang sangat
penting untuk memenuhi permintaan makanan dari

seluruh dur/ia. United Nation



KESAN KRISIS MAKANAN

Peningkatan harga makanan meningkat
a mendadak




Sekuriti makanan:
Merujuk kepada kewujudan bekalan makanan dan
kemampuan untuk memperolehinya

Sekuriti makanan wujud ababila:

Semua manusia pada bila-bila masa memperoleh makanan berkhasiat secara

mencukupi.

Makanan tersebut| estil_ah selamat bagi memenuhi keperluan dan pemilihan

pemakanan manusia bagi membolehkan mereka menjalani suatu kehidupan
yang aktif dan sihat.

-[Pertubuhan Makahan dan Pertanian Bangsabangsa Bersatu (FAO)]

(FAO; Noorfazreen Mohd Aris dan Asmak Ab Rahman, 2011)



Objektif:

« Untuk menjamin bekalan makanan.

NEGARA
2011-2020

2. Menjadikan industri agromakanan

berdaya sai '-3d_an mampan.

3. Meningkatkan tahap péndapatan
kumpulan sasar.



SUPPLY AND UTILIZATION ACCOUNT
SELECTED AGRICULTURAL COMMODITIES, 2016-2020

SELF SUFFICIENCY RATIO (SSR) 2020
ugarcane

2020: The share
of Agriculture
stood at 7:4 % to

overall Gi
Domestic Sector
(GDP).



Vegetables losses rahged igelny)
—_—

409 13.19 % at farms
_> .
0.69 6.00 % at the wholesalers

—

1.60 4.29 % at retailers.

" Fruit losses ranged from
424 -  11.91% at farms

ﬁ

- 1.03 , 4.67 % at the wholesalers
0.50 6.32 % at retailers.

(FAMA, 2014) /



Agricultural production
and harvesting (P1)

Farming Husbandry

'

Postharvest handling Drying,milling,

'

Manufacture (P3) Processing Packaging

v

and storage (P2) el Slaughtering Storage

Distribution (P4) Transporting Loading Uploading

v

Retail (P5) Wholesale Supermarket Wet market

!

Consumption (P6) Household Out of home

(Xue-and Liu, 2019)
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Fruit Garden Local Collection Hub Crossdocking Center Retail Store




BAGAIMANA
UNTUK MENGATASI
SU KEHILANGAN

DALAM RANTAIAN
BEKALAN
ERASTHEO AR ———
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Memahami Punca
Kehilangan Kualiti
Lepastual Hasill
Tanaman




Punca Utma hilnan |_auai .
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Kerosakan disebabkan faktor eanikal |




Pengendalian Lepastuai

- Pastikan buah-buahan dan sayuran dikendalikan (dari semasa
penuaian hingga penghantaran) dengan berhati-hati untuk
mengelakkan masalah terjatuh, terhempap, kulit produk terluka.

- Pastikan kebersihan produk dijaga dengan rapi (e.g. tidak
diletak di atas tanah semasa penuaian) bagi mengurangkan
masalah pencemaran mikroorganisma dan penyakit pada
e : -~ produk. _ e
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Sistem Lepastuai Bagi Mengurangkan Risiko Kecederaan
Mekanikal

Kenalpasti kematangan produk sewaktu penuaian bersesuaian dengan
jenis pasaran.

Mengurangkan rantaian bekalan bagi mengurangkan keperluan
mengendalikan/memindahkan produk.

Pembungkusan yang bersesuaian.
Kajian bagi meningkatkan kelasakan buah e.g. kalsium dan silikon yang

boleh memberi keanjalan kepada kulit buah dan mengurangkan risiko
kecederaan mekanikal.



Sistem Lepastuai Bagi Mengurangkan Risiko Kecederaan
Mekanikal




Sistem Lepastuai Bagi Mengurangkan Risiko Kecederaan
Mekanikal

- Kajian terhadap sifat fizikal hasil segar
sebagai penunjuk kepada kualiti perlu
dirancakkan lagi bagi semua komoditi
bagi memberi pengetahuan kepada
pengguna untuk memilih komoditi secara
visual tanpa perlu memegang atau
memicit buah untuk memastikan

kesegaran buah.

R

Tangkai berlubang menandakan bendi tua



Kerosakan dlsebabkan faktor DEN) aklt dan halwan erosak

< Photographs top by Jack Dykinga, USDA A _gncultu::al Resea.‘r:ch Service; bottom nght, Flonda Division of
Plant Industry, Florida Department of Agriculture and Consumer Services (Public domain).

Adult female fruitfly
(center) ovipositing
on skin of grapefruit

After larval developmentinside the fruit, larvae
exit the fruit and fall to the ground where they
pupate in the soil, later to
emerge as adults.

Fruit fly larva feeding in
fruit pulp

Download : Download full-size image

Fig. 16.3. Generalized life cycle of a tephritid fruit fly (Anastrepha ludens).




Respiration
glucose + oxygen = energy + carbon dioxide + water
















Respiration Rate
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Pengendalian Lepastuai

Penuaian pada awal pagi
Penuaian dilakukan dengan kadar segera.

Proses pra-penyejukan membantu mengurangkan suhu
produk memastikan perbezaan suhu produk dan suhu
penyimpanan“tidak mempunyai perbezaan yang besar.

L S ———
| si—— »



Sistem Penuaian

- Mewujudkan satu sistem mudah untuk membolehkan pekerja
menuai dengan segera tanpa perlu berfikir.

- e.g melatih pekerja mengenali buah yang rosak dan tidak elok:
- pekerja akan menuai buah yang elok sahaja
- proses menggred lagi mudah dan cepat kerana tiada
campuran buah rosak
- keselamatan buah dari pencemaran mikroorganisma

boleh dielakkan

- e.g melatih pekerja menuai buah yang telah matang berdasarkan kad warna:



Sistem Penuaian

Stage 1

Stage 2
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Sistem Penuaian
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BANANA
STORAGE
TEMPERATURE



PEACH STORAGE
TEMPERATURES ARE CRITICAL

Peach Fruit Storage Temperatures (pulp temperature)

s
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Ripening Range

(warmer = faster ripening)

<] ‘Killing Zone’ Range

(chilling injury occurs)

Ideal Storage Range

Avoid temperatures
above 78°F (26°C)

Always maintain at least
90% relative humidity
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Six Ripening Stages of Tomatoes

Mature Green Breaker Turning Pink Light Red Red Ripe
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BUku I *‘ PestanleseasLog “ 4 ‘ m

6/15 | Tomato Hornworms Companion plant
mavrigolds and dill

g Exce
Plant Growth Chart Templates

“Type of Plant: Oate Planted:

[ i _ - - |
Date |[Stem # Length of Stem |# of Buds on Stem | # of Leaves on Stem:

www.thispuglife.com




Proses Pra-penyejukan

Tujuan pra-penyejukan:
- meminimakan aktiviti respirasi

- mengurangkan pertumbuhan mikroorganisma disebabkan kerosakan
produk.

- menurunkan kadar gas etilena dan kesan terhadap produk yang
sensitif terhadap gasetilena. ..

-
-
W e s
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- melambatkan proses 'chilling injury' bagi sesetengah produk.

s1onpoid|einynoliby Jo Buijood

-ald/pim/osureipadABisus//:sdiay
-



Proses Pra-penyejukan

ﬂ'alamy stock photo”

plelctakialERIENaIan di.bawah Hydro-cooling: Menyejukkan produk dengan air yang

teduhan boleh menurunkan suhu produk
sebanyak 20°C

mengalir

S19NpoidT|elnynduby Jo 6uljood
-ald/piim/osureipadABiaus//:sdiy



Proses Pra-penyejukan

Pra-penyejukan dengan air batu: Forced air cooling

tidak sesuai bagi produk yang

sensitif dengan suhu sejuk

S19NpoidT|einynduby Jo 6uljood
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Proses Pra-penyejukan

Vacuum cooling

s1onpoid|einynoliby jo Bulj0od
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Climacteric Fruits

Ethylene

Respiration
Non-Climacteric Fruits
Respiration
Ethylene

Time After Harvest
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FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI

« Untuk melindungi produk dari kecederaan mekanikal dan
pencemaran mikroorganisma.




FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI

2. Untuk mengawal kadar respirasi dan memanjangkan jangka
hayat produk




FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI

Modified Atmosphere Packaging (MAP)

- containing 1-10% oxygen and 0-20% carbon dioxide balance by
N2 depending on products

0, 21%

[é} @2 003 %34

e

Atmosferik Ortam

SEPAS
" PLASTIK

e 3 . o e - - o - o ! ) .4 ] - ‘} * -

J s = y - r ) [y § ' ¥ I . Re, y

: pte e & SRRl Sk . AP b i Ty

y o o = -‘.{- T A X SRS A, R
Ay B RN [ s i T S



FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI

Commedity Temperature Humidity Modified atmosphere %
1°Cl %]

A
Fruit
Apricot 0-5 80 2-3 2-3
Orange 3-8 90-95 9-10 0-5
Banana 13-15 90-95 2-9 2-9 .
Persimmon 0-5 90-95 3-5 5-8 3
Cherry, sweet 0-5 90-95 3-10 10-15 \?
Strawberry 05 9085 410  15-20 2
Apple 0-5 80 1-3 1-3 3
Blueberry 0-5 90-95 5-10 15-20 d§ ; o
Peach 0-5 90-95 1-2 3-5 3 '_\
Pear 0-5 90-95 2-3 0-1 A ol
Vegetables T e
Asparagus 0-5 95100 ana R
Broccoh 0-5 95-100 1-2
Cauliflower 0-5 95-98 2-5
Cucumber B8-12 90-95 3-5
Lettuce 0-5 495-100 1-5

. Corn, sweet 0-5 95-98 2-4

£ Green pepper 8-12 90-95 3-5

 Tomato, partly 8-12 90-95 3-5

Spinach 0-5 95-98 7-10

B i -



FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI

3. Untuk memudahkan proses penyusunan, pemindahan dan
pengendalian produk bagi tujuan pengangkutan, penyimpanan
dan pameran.
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FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI

4. Sebagai Jurujual Produk - maklumat produk dan rekaan
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JENIS-JENIS BAHAN PEMBUNGKUSAN
UNTUK PRODUK AGRO



E
JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN
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JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN




JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN




JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN




JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN




JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN




JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN
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JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN
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JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN




JENIS-JENIS PEMBUNGKUSAN
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IDEA PEMBUNGKUSAN UNTUK PRODUK .
~ AGRO ;



FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI




FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI




FUNGSI PEMBUNGKUSAN BAGI PRODUK LEPASTUAI
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Mydin Home » Online Store » On

SHOP ONLINE WITH US!

WE'RE READY TO SERVE YOU

Shap online. We deliver

/ Great quality & widerange
/ Great prices & promotions
+ Collect Clubcard points

Eny
Freshly picked, carefully

= : packed
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WELCOME TO MYDIN ONLINE

LOGIN NOW

00 30 8786 i
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“Térima kasih daun keladi,

Atas peluang yang diberi,
Jaga SOP jaga diri,

Majulah petani teguh berdiri.



